A PARTAGER

Chips

La portion de fromage d'abbaye isog)
La portion de saucisson fuet (0og)

Les minis croquettes fromage ¢pc @
Les crevettes panée panko spc

Les calamars panko XL 4pe

Les tenders de poulet maison apc

La portion de falafels maison «pc
Les samosas du moment sgc ‘Mezzerie BLA

200€

La planche @ composer 2300€
!3 au choix)

“La grande planche a composer 2900€
(4 ali choix)

La planche mixte 14.00€
fromage d'abbaye-saucisson fuet

Les croquettes aux crevettes 2200€
grises artisanales

Les fondues au parmesangy 16.00€
Le duo de croquette et fondue 1200€
Les scampis a l'ail 1690€
L'assiette de saumon fumé, 18.50€

tranché a la main d'Ecosse.

La salade César crunc 1850€
Salade romaine, poulet pané maison, cro(tons,
tomates, concombres, copeaux de parmesan,

sauce Ceésar,

La salade de falafels maison @ 1790€
Legumes grillés, feta, vinaigrette fraicheur.

La salade italienne 1990€
Tomates séchées, copeaux de parmesan,
pesto, burrata et jambon italien,

La salade tagliata de boeuf 2190€
Pave de boauf grillé, coupé en fines lamelles,

salade, tomates, concombres, pignons de pin,
parmesan, pesto. Vinaigre miel-balsamigue.

La salade de chévre frais & saumon 2190€

fume d' ‘Framton BLA'
ACCOMPAGNEMENTS

Légumes chauds du moment 500€

La portion de frites/pates/salade 350€

Mayonnaise tartufata 300€

Mayonnaise ou ketchup

(h

.y

?Les boulettes gratinées (2pc-3pc)

NOS SPECIALITES

1900/24.00€
Farcies ou basilic, tomates séchées,

parmesan tranches de jambon italien

et sa sauce maison relevée.

Le hamburger maison 1B90€
Véritable boeuf Black Angus 200g,

bacon grillé, tomate et cheddar,

dans un pain brioché. Sauce maison.

Le chicken burger maison 1990€
Poulet pané maiscn, bacon grille,

tomate et cheddar, dans un pain brioché.

sauce mayonaise & la tartufata.

Les pennes scampis créme curry feta  1990€

Le toast cannibale 15.00€
Le croque monsieur (ipc-2pc) 990€-15.00€
Les spaghettis bolognaise 15.00€

100% pur boeuf maigre.
Les boulettes sauce tomate (2-3pes) 16.00€-1900€
Le tartare de boeuf préparé maison 1850€

Le tartare a l'italienne 1990€
Parmesan, pesto, pignons de pin et tomates confites.

‘Le tartare gourmand 2150€
Tartufata et parmesan.
La grande assiette de saumon 2390€
fumé d'Ecosse tranché & la main
Le fish and chips 2490€

Dos d'oiglefin pane, occompagné
de frites et sauce tartare maison.

Le pavé de boeuf grillé 200-400q)  2150€-3190€
Sauces ; poivre vert, poivre noir, archiduc, 3.00€
roquefort, beurre maitre dhotel.

Le contre filet Black Angus 3009 2600€
Sauces : poivre vert, poivre noir, archiduc, 3.00€
roquefort, beurre maitre d'hotel.

POUR LES PETITS"

Les spaghettis bolognaise
La boulette sauce tomate
Les tenders de poulet

Les fish sticks

Ao 12 .

B8.50€

La mousse au chocolat maison

La créme brillée maison Q00€

Le tiramisu maison P00€
L) . " y "

Le cookie mi-cuit maison (10min) 900€

Boule vanille et caramel beurre salé.

La gaufre de Bruxelles au sucre 800€

“{supplément glace ou chocolat ou créme fraiche)

Le moelleux au chocolat artisanal 800€
Accompagne d'une boule vanille
et sa créme anglaise.

La dame blanche ou noire 10.50€

Coupe brésilenne 10.00€
Deux boules café, boule vanille,
caramel et noisettes carameélisées.

Coupe de glaces artisanales”
-2 boules 600€
-3 boules 800€

| *Vanille, chocolat, café, spéculoos, fraise, citron. ‘

| *Supplément créme fraiche ou chocolat maison 1€ |

La glace spéculoos amaretto 1200€
Deux boules spéculoos, amaretto.

Le colonel 1200£
Double boules sorbet citron, vodka.

BOISSONS CHAUDES

Cafés Masalto

-Classique, Décaféing, Expresso 300
-Cappucing 3.50€
-Latte Macchiato 4,50€
Thés Vitao organic bio 300€

THE VERT : Jasmin - Menthe - Lemon,/ginger
INFUSION : Fruits rouges - Camomille - Tilleul
THE NOIR : Earl grey

Thé é@ la menthe fraiche 450€
Chocolat chaud maison 450€
*Irish coffee (italion - French) 10.50€

Amaretto
Limoncello

s V-
Sambuca 750€

Grappa
Cointreau
Grand-Marnier

-
Ik

BOISSONS FRAICHES

Eau (25¢l - 50¢) 300€-500€
Chaudfontaine plate, pétillants

Softs {20¢l)
Coca, Coca Zéro, Coca Cherry,
Fcntc: Crange, Sprite
- FuzeTea (Pétillant, Péche, Green) 300€
- Minute Maid (Orange, Tomate
Pomme-Cerise, Pormme)
- Oasis

Schweppes (25q) 350€
Agrumes, Tonic

Schweppes Premium (20c) 400€
Hibiscus, Ginger beer-chili, Ale, Pomelo

Aquarius (33l 400€
Citron, Péche

| sirop grenading menthe, viclette +1€ |

BIERES AU FOT

Battin Pils i25c - 5001 | 5%) 300€-540€
Battin Fruitée (250 - so0 | 43 3.50€-600€
Battin Extra 0sci - 5001 | 65%) 3.50€-600€
Battin Triple (250 - =acl | 5% 450€-B00€

BIERES EN BOUTEILLE

Blanche de Namur [z5:1| 452 4.20€
Blanche de Namur rosé (5.1 34) 420€
Battin IPA (330553 450€
St Feuillien Brune ou Blonde (1:| 753) 490€
Chimay Blanche ou Bleue z30a%-9%) 490€
Duvel (330 85%) 490€
Péche Mel Bush (32125 430€
St Feuillien Grand Cru (150 953 550€
Triple Karmeliet (11| 25w 550€
“®Ophinocise Triple =5/ a5 bisrs local 400€
Ophinoise Ambrée (z:c1 | 73] ‘biére locale’ 600€
Paix Dieu Triple (x5 102 600€
Orval 350 | 623 600€
Battin 0% 30 | 4.00€

Carlsberg 0% (250

‘@’ 4006
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